
広州のご宴会
［2名様以上・2時間・御料理変更可］

広州「まるごと」コース

お楽しみテーマ型コース プレミアムコース

１．前菜３種
２．自家製点心「焼き餃子」
３．自家製点心「春巻き」
４．チョイス料理
５．人気のユウリンチ
６．ムールース（豚肉と木耳、卵のふわっと炒め）

７．エビチリ or  エビマヨ
８．五目あんかけ焼きそば or 五目チャーハン（※）

９．杏仁豆腐

１．前菜３種
２．自家製点心「焼売」
３．自家製点心「麻辣水餃子」
４．チョイス料理
５．回鍋肉
６．広州の唐揚げ
７．エビチリ or  エビマヨ
８．上海焼きそば or ミニ塩ラーメン（※）

９．杏仁豆腐

※Ａ・Ｂコースの麺・飯は、プラス 200円（税込）でミニ担々麺に変更できます。ご注文の際にお申し付けください。

Ａコース

フカヒレや短角牛の煮込みなどを入れた
豪華なコースです

Ｂコース

料理のみ 2,300円（税込）  飲み放題込 4,000円（税込）

料理のみ

飲み放題込

6,000円（税込） 

7,700円（税込）料理のみ 3,300円（税込） 飲み放題込 5,000円（税込）

広州の人気メニューがまるごと味わえるコースです。当日でもご注文可能

ですが、お席に限りがありますので、お早めのご予約お待ちしております。

Ｃコース Ｄコース E コース
青森の鮮魚を使ったお刺身と
黒酢の酢豚を楽しむコースです

中国伝統的家庭料理「シーヤウカイ」

（丸鶏の煮込み）を楽しむコースです

1．前菜３種小皿盛り

2．自家製春巻き

3．自家製焼売

4．鮮魚のお刺身サラダ

5．お任せ料理

6．エビチリとエビマヨの盛り合わせ

7．黒酢の酢豚

8．四川麻婆丼

9．杏仁豆腐とクルミの飴炊き

1．前菜３種小皿盛り

2．麻辣水餃子

3．エビのレース揚げ

4．中華風茶碗蒸し

5．お任せ料理

6．大エビの岩塩炒め

7．丸鶏の煮込み「シーヤウカイ」

8．あっさり塩ラーメン

9．杏仁豆腐とクルミの飴炊き

1．前菜盛り合わせ

2．フカヒレの姿煮

3．蟹爪の揚げ物

4．季節のおすすめ料理

5．大海老のチリソースとマヨソース盛り合わせ

6．十和田短角牛の煮込み

7．季節のおすすめ料理

8．ネギと生姜のあっさり薬膳煮込み麺

9．マンゴープリンとごま団子

［4 番のチョイス料理は、下記からお選びください］

◎広州サラダ  ◎バンバンジー豆腐サラダ  ◎チンジャオロース  ◎酢豚  ◎麻婆豆腐  ◎四川麻婆  ◎鶏の四川甘辛炒め

※C、D、E コースは 3 日前の完全予約制となります　※季節の料理により、メニューが変わる可能性もございます。

お２人様から対応可能です。  宴会の飲み放題は２時間となっております。 ラストオーダーは１０分前です。

※料理内容の変更やアレルギーについて、対応可能です。お気軽にご相談ください。

※４名様迄は、飲み放題とソフトドリンク飲み放題 660 円（税込）を混在可能です。お子様がいらっしゃるときはご相談ください。

広州の

宴会

当日注文OK！

3日前に予約


